Le Bollicine di Giulia

C.so di Porta Nuova 52
20121IMILANO

Tel. +39 026598213

SITO WEB: www.lebollicinemilano.it
E-mail: info@lebollicinemilano.it
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LE NOSTRE SPECIALITA - OUR SPECIALTIES

LISTINO PREZZ| - PRICE LIST

Seguiteci sulla nostra pagina internet: = www.lebollicinemilano.it
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Bar tavola fredda enoteca “Le Bollicine” di Giulia — corso di Porta Nuova 52 — 20121 Milano

LISTINO PREZZI DELLE CONSUMAZIONI
Somministrazione alimenti e bevande

1l servizio al tavolo comporta una maggiorazione di prezzo di € 0,50 a persona.

Bottiglie di vino o spumante servite al tavolo, maggiorazione del 50% sul prezzo di vendita.

D CAFFETTERIA

100 caffé con latte — caffé con latte di soia
101 caffé con panna

102 caffé corretto

103 caffé decaffeinato

104 caffé espresso

105 caffé freddo — t¢ freddo

106 caffé macchiato con latte di soia

107 Cappuccino

108 cappuccino con latte di soia

109 cioccolata

110 cioccolata con panna

111 crema caftfe piccola-crema caffé grande
112 ginseng piccolo — ginseng grande

113 latte (caldo o freddo

114 latte bianco di soia

115 latte di soia macchiato

116 latte macchiato

117 Orzo piccolo — orzo grande
118 té - camomilla - infusi in teiera

APERITIVI E VINI

119 Aggiunta piatto stuzzichini aperitivo

120 aperitivi alcolici
121 aperitivi analcolici — alla frutta

122 aperitivi miscelati
123 calice di vino bianco o rosso

124 calice di vino pregiato
125 champagne

126 marsala

127 prosecco

128 spumante riserva
129 vermouth

130 PRIMI PIATTI

GASTRONOMIA

131 panini semplici solo un salume

132 panini speciali
133 piadina base elaborata

134 pizzette farcite
135 toast

136 Tramezzini — focacce

€Euro € Euro
2,00 — 2,50 37 acqua minerale bottiglietta 0,50 L 1,60
2,20 138 acqua minerale da asporto-bottiglietta 0,50 L 1,20
2,20 139 bibite in bicchiere 3,50
1,30 140 bibite in lattina 33 ¢l 3,50
1,20 141 birra alla spina media 40 cl 6,50
3,50 142 birra alla spina piccola 25 cl 3,50
1,30 143 birre artigianali 6,00
1,60 144 birre Ceres, Corona, Beck’s, Tennent’s 5,00
1,80 145 birre in lattina 33 cl 4,00
3,50 146 Spremuta di agrumi 4,50
4,50 147 succhi di frutta 3,50
2,50 - 3,50
1,40 - 1,60
1,40 148 amari e punch 5,00
1,60 149 cognac 7,00
2,50 150 cognac riserva 12,00
2,00 151 grappe riserva 6,00 — 8,00
1,40 — 1,60 12 liquori esteri 7,00 — 10,00
3,00 153 liquori, distillati e grappe 5,00
154 whisky 7,00
155 whisky riserva 10,00 - 12,00
5,00
6,00
8,00 156 affogati 5,50
8,00 — 10,00 157 brioches 1,50
6,00 158 brioches mignon 1,00
7,00 — 10,00 159 coppa di gelato o trancio di torta 5,00
15,00 160 paste 2,20
6,00 161 semifreddi 4,00
6,00
10,00
5,00 162 affettati misti 12,00
163 bresaola, rucola, grana 12,00
9,00 164 insalatona della casa 9,00
165 piatto di caprese 9,00
166 roastbeef 12,00
7,00 167 tacchino 12,00
7,00
8,00 168 SECONDI CON CONTORNO 12,00
6,00 169 contorni 6,00
5,00 170 secondi di verdure 9,00

6,00



Bar cold table wine shop “Le Bollicine” di Giulia — corso di Porta Nuova 52 — 20121 Milano

PRICE LIST OF DRINKS
Food and beverage administration

Table service provides a price increase of € 0,50 for person.
Bottles of wine or sparkling wine served at the table, 50% surcharge on the sale price.

D COFFEE SHOP €EBuro DRINKS € Euro

100 coffee with milk — coffee with soy milk 2,00 — 2,50 137 mineral water bottle 0,50 L 1,60
101 coffee with cream 2,20 138 take-away mineral water-bottle 0.50 L 1,20
102 coffee with alcohol 2,20 139 drinks in glass 3,50
103 decaffeinated coffee 1,30 140 canned drinks 33 cl 3,50
104 €SPresso 1,20 141 medium draft beer 40 cl 6,50
105 iced coffee —iced tea 3,50 142 small draft beer 25 ¢l 3,50
106 macchiato coffee with soy milk 1,30 143 homemade beers 6,00
107 cappuccino coffee 1,60 144 beers Ceres. Corona. Beck’s. Tennent’s 5,00
108 cappuccino coffee with soy milk 1,80 145 canned beers 33 cl 4,00
109 chocolate 3,50 146 Orange juice 4,50
110 chocolate with cream 4,50 147 fruit juices 3,50

111 small coffee cream - large coffee cream 2,50 — 3,50

112 small ginseng — large ginseng 1,40 — 1,60 SPIRIT

113 milk (hot or cold 1,40 148 bitters and punch 5,00
114 white soy milk 1,60 149 cognac 7,00
115 soy latte macchiato 2,50 150 reserve cognac 12,00
116 latté 2,00 151 Teserve grappas 6,00 — 8,00
117 small barley — large barley 1,40 — 1,60 152 foreign liquors 7,00 — 10,00
118 tea - chamomile - teapot infusions 3,00 153 liquors, distillates and grappas 5,00
154 whiskey 7,00
155 reserve whiskey 10,00 — 12,00
119 Added aperitif appetizer plate 5,00
120 alcoholic aperitifs 6,00
121 non-alcoholic aperitifs — with fruit 8,00 156 drown 5,50
122 mixed appetizers 8,00 — 10,00 157 croissant 1,50
123 glass of white or red wine 6,00 158 Mignon croissants 1,00
124 glass of fine wine 7,00 — 10,00 ys9 cup of ice cream or slice of cake 5,00
125 champagne (French sparkling wine) 15,00 160 pastries 2,20
126 marsala wine 6,00 161 frozen desserts 4,00
127 Italian sparkling white wine. 6,00
128 reserve sparkling wine 10,00
120 vermut 5,00 162 mixed cold cuts 12,00
163 bresaola, rocket, parmesan 12,00
130 FIRST DISHES 9,00 164 house big salad 9,00
165 caprese dish 9,00
166 TOAstheef 12,00
131 simple sandwiches just a salami 7,00 167 turkey 12,00
132 special sandwiches 7,00
133 elaborated basic flatbread 8,00 168 SECONDS WITH SIDE DISH 12,00
134 stuffed pizzas 6,00 169 Side dishes 6,00
135 toasts 5,00 170 vegetable seconds 9,00

136 Sandwiches — focaccia bread 6,00



10

Coperto — Cover € 1,00

LE NOSTRE SPECIALITA - OUR SPECIALTIES

- Panini - Sandwich -

Verdurino

Pane integrale, mozzarella, scamorza, melanzane e zucchine grigliate, olio extravergine.

Wholemeal bread, mozzarella, smoked cheese, grilled eggplant and zucchini, extra virgin oil.

Mary J
Focaccia, praga, mozzarella, caprino, salsa rosa.

Focaccia, prague, mozzarella, goat cheese, cocktail sauce.

Sexy

Pane integrale, crudo di parma, insalatina mista, mozzarella, caprino, salsa rosa.

Whole grain bread, Parma ham, mixed salad, mozzarella, goat cheese, cocktail sauce.

Valtellina

Ciabatta, bresaola, rucola, scamorza, mozzarella, olio extravergine.

Ciabatta bread, bresaola, rocket salad, smoked cheese, mozzarella, extra virgin oil.

Tirolo
Pane francesino, speck, brie, funghi, salsa boscaiola, rucola.

French bread, speck, brie, mushrooms, mushrooms sauce, rocket salad.

Light
Pane arabo, tacchino, zucchine grigliate, pomodoro, philadelphia light.
Arabic bread, turkey, grilled zucchini, tomato, philadelphia light cheese.

Il nostro Caprese
Ciabatta, mozzarella, pomodoro, pesto.

Ciabatta bread, mozzarella, tomato, pesto sauce.

Gustoso
Ciabatta, pancetta, emmenthal, scamorza, pomodoro, salsa tonnata.

Ciabatta bread, bacon, emmental, smoked cheese, tomato, tuna sauce.

Salmone
Pane arabo, salmone, mozzarella, insalata misticanza, salsa rosa, philadelphia

Arabic bread, salmon, mozzarella, mesclun salad, cocktail sauce, philadelphia cheese

Valdostano
Ciabatta, cotoletta, fontina, cotto.
Ciabatta bread, cutlet, fontina cheese, baked ham.

€7,00

€7,00

€7,00

€7,00

€7,00

€7,00

€7,00

€7,00

€7,00

€7,00
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LE NOSTRE SPECIALITA - OUR SPECIALTIES

- Toast -

Toast Classico €5,00

Cotto, fontina.

Ham, fontina cheese.

Toast integrale €5,00
Cotto, scamorza.

Ham, smoked cheese.

Tramezzino €6,00
Uovo, mozzarella, tonno, insalata, pomodoro, maionese.

Egg, mozzarella, tuna, salad, tomato, mayonnaise.

Focaccia € 6,00

Cotto, fontina.

Ham, fontina cheese.

Pizza € 6,00

Cotto, mozzarella.

Ham, mozzarella.

- Piadine - Unleavened flat bread -

Piadina Integrale € 8,00
Zucchine, melanzane, salsa tartara, brie, pomodorini.

Zucchini, eggplant, tartar sauce, brie, cherry tomatoes.

Piadina Integrale € 8,00
Bresaola, rucola, mozzarella, scaglie di onano.

Bresaola, rocket salad, mozzarella, flakes of onane.

Piadina con... €8,00

Crudo di Parma, mozzarella, pomodoro.

Parma raw ham, mozzarella, tomato.

Piadina con... €8,00

Cotto, scamorza, zucchine grigliate.

Ham, smoked cheese, grilled zucchini.

Piadina con... €8,00
Speck, brie, funghi trifolati.

Speck, brie, mushrooms.

Piadina con... €8.,00

Coppa, emmenthal, pomodoro, salsa rosa o pat¢ di olive.

Coppa, emmental, tomato, cocktail sauce, olive pate.
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LE NOSTRE SPECIALITA - OUR SPECIALTIES

- Piadine classiche - Classic unleavened flat bread -

Top € 8,00
Crudo, mozzarella, rucola, pomodorini conditi.

Raw ham, mozzarella, rocket salad, seasoned tomatoes.

Margherita € 8,00
Mozzarella di bufala, passata di pomodoro al basilico, olio extravergine.
Bufala mozzarella, tomato sauce, basil, extra virgin oil.

€ 8,00
Caprese
Mozzarella,pomodorini conditi, basilico, pepe, olio extravergine.
Mozzarella, seasoned tomatoes, basil, pepper, extra virgin oil.

Vegetariana € 8,00
Mozzarella, verdure di giornata, olio extravergine.

Mozzarella, daily vegetables, extra virgin oil.

Tirolese €8,00

Mozzarella, speck, brie, funghetti, rosmarino.
Mozzarella, speck, brie, mushrooms, rosemary.

Emiliana € 8,00

Crudo, rucola, squaquerone,
Raw ham, rocket salad, squacquerone cheese.

Light € 8,00
Tacchino, spinaci, mozzarella, brie, olio extravergine.

Turkey, spinach, mozzarella, brie, extra virgin oil.

4 Formaggi € 8,00
Zola, emmenthal, scamorza, brie.

Gorgonzola cheese, emmental, smocked cheese, brie.
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LE NOSTRE SPECIALITA - OUR SPECIALTIES

- Insalate - Salad -

Casa
Insalata mista, pomodoro, tonno, carote julienne, mais, uovo, mozzarella.

Mixed salad, tomato, tuna, julienne carrots, corn, egg, mozzarella.

Golosa
Insalata mista, tonno, olive taggiasche, pomodoro, mandorle tostate.

Mixed salad, tuna, taggiasca olives, tomato, toasted almonds.

Sympathy
Insalatina, rucola, salmone, avocado, scaglie di formaggio grana.
Salad, rocket salad, salmon, avocado, flakes of grana cheese.

- Piatti freddi - Cold dishes -

Tacchino, misticanza, pomodorini, olive denocciolate, scaglie di formaggio grana.

Turkey, mesclun salad, cherry tomatoes, pitted olives, flakes of grana cheese.

Bresaola, rucola, grana, mozzarella.

Bresaola, rocket salad, grana cheese, mozzarella.

Crudo di Parma, mozzarella, basilico, pomodorini.
Parma raw ham, mozzarella, basil, cherry tomatoes.

Pomodorini, mozzarella di bufala, basilico.

Cherry tomatoes, bufala mozzarella, basil.

€9,00

€9,00

€9,00

€12,00

€12,00

€12,00

€12,00

- Tagliere di salumi e formaggi - Sausage and cheeses platter -

Tagliere del giorno
Formaggi e affettati misti con calice di vino del giorno.
Cheasees and cold cuts, with daily wine goblet.

€ 15,00
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LE NOSTRE SPECIALITA - OUR SPECIALTIES

- Specialita dalla Cina — Specialties from China -

Riso Cantonese.
Cantonese rice.

Riso con pollo al curry e verdure.
Rice with chicken curry and vegetables.

Ravioli cinesi con ripieno di verdure cipolle e carne.
Chinese ravioli with vegetable filling onions and meat.

Spaghetti di soia con gamberi e verdure oppure con pollo e verdure.
Soy noodles with shrimps and vegetables or with chicken and vegetables.

Spaghetti di riso con gamberi e verdure oppure con pollo e verdure.
Rice noodles with shrimps and vegetables or with chicken and vegetables.

Noodles, spaghettoni di riso con gamberi e verdure oppure con pollo e verdure.

Noodles (spaghettoni) of rice with shrimps and vegetables or with chicken and vegetables.

Ravioli con ripieno ai gamberi.
Ravioli filled with shrimps.

Bocconcini di pollo con verdure e mandorle.
Chicken nuggets with vegetables and almonds.

Bocconcini di pollo al curry con verdure.
Chicken curry bites with vegetables.

- Piatti del giorno - Daily dishes -
Primi del giorno — First courses of the day.
Primi di pesce — First courses of fish
Secondi con contorno — Main courses with side dish
Secondi di pesce — Main courses of fish
Secondi di verdure — Vegetables main courses

Contorni di verdure — Vegetables side dish

€9,00

€9,00

€9,00

€9,00

€9,00

€9,00

€9,00

€12,00

€12,00

€9,00
€10,00
€12,00
€ 13,00
€9,00

€ 6,00



Si informano i clienti che gli alimenti somministrati presso questo esercizio possono
contenere uno o piu dei seguenti allergeni, come ingredienti o in tracce, derivati dal
processo produttivo.

Elenco degli allergeni alimentari
(Allegato Il del Regolamento UE 1169/2011)

SOSTANZE O PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE

1. Cereali.contenenti glutine, cioe: grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi

ibridati e prodotti derivati, tranne:

sciroppi di glucosio a base di grano, incluso destrosio (1);

maltodestrine a base di grano (1);

sciroppi di glucosio a base di orzo;

cereali utilizzati per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso I'alcol etilico di

origine agricola.

. Crostacei e prodotti a base di crostacei.

. Uova e prodotti a base di uova.

. Pesce e prodotti a base di pesce, tranne:

a) gelatina di pesce utilizzata come supporto per preparati di vitamine-o carotenoidi;
b) gelatina o colla di pesce utilizzata come chiarificante nella birra e nel vino.
5. Arachidi e prodotti a base di arachidi.
6. Soia e prodotti a base di soia, tranne:
a) olio e grasso di soia raffinato (1);
b) tocoferoli misti naturali (E306), tocoferolo D-alfa naturale, tocoferolo acetato
D-alfa naturale, tocoferolo succinato D-alfa naturale a base di soia;
c).oli vegetali derivati da fitosteroli e fitosteroli esteri a base di soia;
d) estere di stanolo vegetale prodotto da steroli di olio vegetale a base di soia.

7. Latte e prodotti a'base di latte (incluso-lattosio), tranne:

a) siero-di latte utilizzato per.la fabbricazione di distillati alcolici, incluso I'alcol etilico
di origine ‘agricola;
b) lattiolo.

8. Frutta a guscio, vale a/dire: mandorle (Amygdalus communis L.), nocciole (Corylus
avellana), noci (Juglansregia), noci di acagiu (Anacardium occidentale), noci di pecan
[Carya illinoinensis (Wangenh.) K..Koch], noci del Brasile (Bertholletia excelsa), pistacchi
(Pistacia vera), noci macadamia.o noci del Queensland (Macadamia ternifolia), e i loro
prodotti, tranne per la frutta a guscio utilizzata per la fabbricazione di distillati alcolici,
incluso I'alcol etilico di origine agricola:

9. Sedano e prodotti a base di sedano.

10. Senape e prodotti a base di senape.

11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo.

12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a. 10 mg/kg o 10 mg/litro in
termini di SO2 totale da calcolarsi per i prodotti cosi come proposti pronti al consumo o
ricostituiti conformemente alle istruzioni deifabbricanti

13. Lupini e prodotti a base di lupini.

14. Molluschi e prodotti a base di molluschi.

a)
b)
c)
d)

KON

(1) E i prodotti derivati, nella misura in cui la trasformazione che hanno subito non € suscettibile di
elevare il livello di allergenicita valutato dall’Autorita per il prodotto di base da cui sono derivati.

Si invitano i clienti allergici a uno o piu degli allergeni sopra riportati a comunicarlo
al personale.
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E non dimenticate...
tutte le sere dalle 18:00 in poi aperitivi con

“BOLLICINE A GOGO”

Inoltre tutte le sere
“APERICENA”
con i piatti proposti da Luigi
e i vini consigliati da Giulia!

Il sabato a pranzo
“BRUNCH”: PIATTO DEL GIORNO proposto dallo
chef Luigi, spremuta o calice di vino, caffeé!
11 tutto per soli € 15,00!

Infine, su prenotazione, si organizzano eventi
utilizzando il salone inferiore del locale.

Grazie!
E tornate presto a trovarci.



